Menus du Lundi 24 février au Dimanche 2 mars

LUNDI

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
Céléri Rémoulade CHOU ROUGE AU NOIX Mortadelle PIEMONTAISE CAROTTES RAPEES CI’ ,| Fenouil FOND D'ARTICHAUT
Pommes Granny VINAIGRETTE MOUTARDE | et beure | FROMAGE AIL FINES HERBES | Moutarde  I'ancienne | SAUCE MOUSSELINE
SALADE DE PATES ENDIVES CIBOULETTE ES ET OIGN( SALADE DERIZ A
[72] *
H PIZZA ROYALE (CC) # AU PESTO VERT DOSETTE DE VINAIGRETTE SALADE FACON CAES/ ' ﬁéﬁgg MOUTARDE L' ESPAGNOLES ROSETTE" ET BEURRE
lﬂ_ﬁ PATE DE CANARD ET Saucisson a l'ail Oeuf dur Cervelas Vinaigrette Paté en Croute
= | CORNICHON et beurre Sauce Tartare a l'échalotte et Cornichons
w Oeuf dur Oeuf dur Oeuf dur Oeuf dur Oeuf dur Oeuf dur Oeuf dur
Mayonnaise _| Mayonnaise _| Mayonnaise _| Mayonnaise _| Mayonnaise _| Mayonnaise _| Mayonnaise
Velouté de Carottes Velout de Ffotiron Velquté de F"oireaux Velouté de Carottes B’ol Jardi.niére Velquté de F"oireaux B’ol Jardi.niére
| et muscade Bio | et Pointe de Créme _| Légumes Bio | et Pointe de Créme _| Légumes Bio
SAUTE DE BOEUF BIO BIO EMINCE DE VOLAIL * AVE DE COLIN MARIN FILET MIGNON SAUCE
e T JAMBON BLANC LR COUSCOUS ROYAL (VI/ ) e POTEE AUX LENTILLES G e
Haché d'agneau TORTILLAS DE POMME AIGUILLETTES DE POU Crépinette Grillée SAUTE DE PORC QUENELLES DE VEAU ¢ g FILET DE MERLU
Sauce forestiére TERRE ET OIGNONS | SAUCE MEXICAINE AUX EPICES | NORMANDE SCE CREVETTES
 [Jambon Blanc Jambon Blanc Jambon Blanc Jambon Blanc Jambon Blanc Jambon Blanc Jambon Blanc
[
<
i Steack haché Boeuf Steack haché Boeuf Steack haché Boeuf Steack haché Boeuf Steack haché Boeuf Steack haché Boeuf Steack haché Boeuf
Pavé de Colin mariné Pavé de Colin mariné Pavé de Colin mariné Pavé de Colin mariné Pavé de Colin mariné Pavé de Colin mariné Pavé de Colin mariné
a la Provencale _| alaProvencale _| alaProvencale _| ala Provencale _| ala Provencale _| ala Provencale _| alaProvencale
Pané du Fromager Pané du Fromager Pané du Fromager Pané du Fromager Pané du Fromager Pané du Fromager Pané du Fromager
CAROTTES RONDELLE: . . Haricots verts POMMES DE TERRE
e Blé Purée Pommes de terre SEMOULE (GARNITURE A SN T
D5 CHOU FLEUR : ] POELEE CHAMPETRE (i IPFONDUE DE POIREAUX
% Riz RATATOUILLE VAPEUR Petits Pois COUDES CHOU FLEUR, CAROTTE, H.V) A LA CREME
E Pates Pates Pates Pates Pates Pates Pates
st: Haricots verts Haricots verts Haricots verts Haricots verts Haricots verts Haricots verts Haricots verts
o Persillés Persillés Persillés Persillés Persillés Persillés Persillés
Purée Pommes de terre Purée Pommes de terre Purée Pommes de terre Purée Pommes de terre Purée Pommes de terre Purée Pommes de terre Purée Pommes de terre
w : - ; BIO YAOURT AROMATI: Fromage Fondu Carré Petit Fromage Blanc bio : Buche
g Emmenthal Bio Saint-Nectaire AOP [ vaniLLe A N, Montalait | Lait Métange
= | Yaourt Nature Yaourt Nature Yaourt Nature Yaourt Nature Yaourt Nature
i Dosette Sucre | Dosette Sucre by L | Dosette Sucre Edam _| Dosette Sucre _| Dosette Sucre
BOPUREEPOMME BA  [RFEWRPEPRERTR BEL  yBANANE Fruit de Saison Bio CLAFOUTIS POMME CA | Ei(aC) ## POMME GOLDEN
: OEUFS LAIT
Orange Pomme GRILLE AUX ABRICOTS YAOURT AUX FRUITS Poire TR T L RIZ AU LAIT
o |Purée de Pomme et Poil Purée de Pomme et Poil Purée de Pomme et Poil Purée de Pomme et Poit Purée de Pomme et Poit Purée de Pomme et Poit Purée de Pomme et Poil
[
£ | Creme Dessert Créme Dessert Créme Dessert Créme Dessert Créme Dessert Créme Dessert Créme Dessert
% Saveur Vanille Saveur Vanille Saveur Vanille Saveur Vanille Saveur Vanille Saveur Vanille Saveur Vanille
"r':J Tarte au Chocolat Tarte au Chocolat Tarte au Chocolat Tarte au Chocolat Tarte au Chocolat Tarte au Chocolat Tarte au Chocolat

VEXIN SANS SEL




